
永利餐飲及廚藝管理培訓生計劃

1 餐飲部 餐飲管理培訓生 16

- 
接受專業及完善的職業技能及知識培訓，冀透過培訓及
工作實踐，通過考核後成爲餐飲主任；
- 
有機會獲派到永利澳門及永利皇宮旗下多間餐廳體驗及
擔任不同服務崗位的工作（包括米芝蓮及福布斯星級餐
廳）；
- 
參與周詳及多元化的餐飲培訓，包括全方位的餐廳管理
技巧、餐酒、茶藝知識及五星級的服務標準；
- 透過計劃，學習餐廳管理督導技巧。

- 持有效澳門居民身份證；
- 
具2018年或之後畢業的學士學位或以上學
歷；
- 
能操寫流利廣東話及普通話，懂英語者優
先考慮。

學士學位或
以上學歷

MOP15,800 是 澳門 / 路氹

2 餐飲部 廚藝管理培訓生 16

- 
接受專業及完善的職業技能及知識培訓，冀透過培訓及
工作實踐，通過考核後成爲助理廚師；
- 
有機會獲派到永利澳門及永利皇宮旗下不同的廚藝部門
（包括米芝蓮及福布斯星級餐廳）學習中西式烹飪技巧
及食物安全衛生標準；
- 
由業內名廚親自傳授心得及指導，學習管理廚房的日常
運作；
- 
協助資深廚師烹調各種星級饗宴及有機會與世界知名的
客席廚師交流。

- 持有效澳門居民身份證；
- 
具2018年或之後畢業的廚藝相關學士學位
或以上學歷，或有至少2年廚藝經驗及具非
廚藝相關學士學位或以上學歷；
- 
能操寫流利廣東話及普通話，懂英語者優
先考慮。

學士學位或
以上學歷

MOP16,500 是 澳門 / 路氹
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