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•此職位負責根據預定的菜單和食譜的

質量和標準來設置，準備和烹飪高品質

的的菜餚 ; 

並符合公司規定的衛生和安全工作標準

和程序；

• 

按照公司的規範準備和運送水果蔬菜、

各種肉類、魚類、海鮮和家禽到各個廚

房進行操作；

• 

執行所有準備食材及烹調食物的職責，

包括切割、清洗、去皮、切碎、醃製、

烹調、裝飾等；

• 

精準地控制已預計的食品成本和支出，

確保食材有效利用，盡量減少浪費和變

質；

• 

以專業的方式回覆並及時處理客人有關

餐飲的查詢；

• 

與行政總廚、助理行政總廚、各廚房總

廚、助理總廚、總管事緊密合作，以確

保所有安排和細節運作流暢；

• 執行行政總廚指示的所有其他職責。

1. 澳門居民

2.不少於1年餐廳的廚藝工

作經驗；或持有廚藝管理

文憑等相關專業資格

3. 良好體格

4. 

良好的粵語或普通話溝通

能力; 略懂英語為佳

5. 沒有任何刑事記錄

初中畢業或以上

程度或相關學歷
12,500 是 澳門/路氹

16.000至17,000 是 澳門/路氹

工作地點

（澳門/路氹）
職責 要求 學歷要求

輪班工作 

(是/否）
薪酬 (澳門元)公司 部門名稱 職位 數量

接受約12個月培訓及通過考核後，可晉升至助理主廚


