
 5月6日酒店業專場配對會

時間: 09:30 - 12:30 ; 14:30 - 17:30

招聘

單位

部門

名稱

職位

名稱

崗位

數量

薪金

（MOP）

工作

時間
職務內容 職位要求

澳娛

綜合
餐飲部

餐飲助

理值班

經理

2
$20,000-

23,000

24小時

輪班

（每更

工作8

小時）

•監督及指導員工日常運作，推動促

銷產品，協調運作情況；

•各樓層人手調動安排，負責跟進樓

層餐牌更新及各類設施維修；

•負責跟進樓層設備及環境衛生處理

，留意出品標籤日期及質量

•具備職務知識，處理日常文件交收

，營業額點收，員工離職程序，意外

事件處理

•前線運作安排，監督服務質素及產

品銷售監控，新增設備資產轉移程序

•高中畢業或以

上程度；

•6年或以上餐飲

營運的工作經驗

，並具備最少2年

管理工作經驗；

•具有良好溝通

能力，懂國語與

英語者優先。
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 5月6日酒店業專場配對會

時間: 09:30 - 12:30 ; 14:30 - 17:30

招聘

單位

部門

名稱

職位

名稱

崗位

數量

薪金

（MOP）

工作

時間
職務內容 職位要求

餐飲部

餐飲主

任(娛樂

場餐飲/

火鍋/粵

菜/澳葡

)

23
$15,000-

19,000

24小時

輪班

（每更

工作8

小時）

•監督及指導員工日常運作，推動促

銷產品，協調運作情況

•各樓層人手調動安排，負責跟進樓

層餐牌更新及各類設施維修

•負責跟進樓層設備及環境衛生處理

，留意出品標籤日期及質量

•前線運作安排，監督服務質素及產

品銷售監控，新增設備資產轉移程序

•高中畢業或以

上程度；

•3年或以上相關

的餐飲工作經驗

；

•具有良好溝通

能力，懂國語與

英語者優先。

餐飲部
餐飲部

長
5

$13,000-

14,000

24小時

輪班

（每更

工作8

小時）

•負責帳目點算，核對、交收、存放

•檢查餐飲服務員的工作，如核對帳

單及生意額點算

•向下級提供指導并於運作需要時能

隨時有效替補其崗位

•熟悉公司制作飲品及衛生，基本酒

精飲料調配

•高中畢業或以

上程度；

•2年或以上相關

的餐飲工作經驗

，並具備最少1年

管理工作經驗；

•具有良好溝通

能力，懂國語與

英語者優先。

澳娛

綜合
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 5月6日酒店業專場配對會

時間: 09:30 - 12:30 ; 14:30 - 17:30

招聘

單位

部門

名稱

職位

名稱

崗位

數量

薪金

（MOP）

工作

時間
職務內容 職位要求

餐飲部

餐飲服

務員(娛

樂場餐

飲/西餐

/火鍋/

粵菜/澳

葡)

67
$9,000-

12,000

24小時

輪班

（每更

工作8

小時）

•整理及佈置餐桌及椅子，於客人用

餐後清潔桌面及重新佈置餐桌；

•清潔餐廳及其他用餐區域，例如：

櫃檯、架子、牆壁、設備等

•提供超出客人期望的服務質量

•小學畢業或以

上程度；

•具相關餐飲工

作經驗優先。

餐飲部

資深分

部主管(

西餐)

4
$21,000-

24,000

24小時

輪班

（每更

工作8

小時）

•負責管理西廚一切運作，確保廚房

日常運作正常

•負責安排好日常營運等事務，編排

員工休假

•遵照所定之標準如品質，督導下屬

達成

•確保廚房及所屬地區設備之整潔、

衛生

•負責製作新菜式、編制食譜

•執行與職責有關的其他工作

•初中畢業或以

上程度或相關學

歷；

•至少6年西餐相

關工作經驗，並

曾在五星級酒店

工作；

•具良好中文溝

通能力，懂英語

溝通者優先；

•具良好的西式

菜餚相關知識。

澳娛

綜合
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 5月6日酒店業專場配對會

時間: 09:30 - 12:30 ; 14:30 - 17:30

招聘

單位

部門

名稱

職位

名稱

崗位

數量

薪金

（MOP）

工作

時間
職務內容 職位要求

澳娛

綜合
餐飲部

分部主

管(中餐

/西餐/

火鍋/粵

菜/澳葡

菜)

16
$18,000-

24,000

24小時

輪班

（每更

工作8

小時）

•與廚房及餐飲其它部門協調好所需

設備

•確保為其他員工提供正確的培訓

•確保食物質量及出品符合部門標準

•並且協助點心部其他崗位之工作

•安全地使用、處理、儲存、清潔及

維護廚房所有設備

•執行與職責有關的其他工作

•初中畢業或以

上程度或相關學

歷；

•至少5年中餐/

西餐/火鍋/粵菜/

澳葡菜相關工作

經驗，並曾在五

星級酒店工作；

•具良好中文溝

通能力，懂英語

溝通者優先；

•具良好的西式

菜餚相關知識。
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 5月6日酒店業專場配對會

時間: 09:30 - 12:30 ; 14:30 - 17:30

招聘

單位

部門

名稱

職位

名稱

崗位

數量

薪金

（MOP）

工作

時間
職務內容 職位要求

澳娛

綜合
餐飲部

一級資

深廚師(

中餐/西

餐)

2
$16,000-

18,000

24小時

輪班

（每更

工作8

小時）

•負責中、西式相關烹調制作

•按照食物安全標準烹調及存放食物

，並監控食品的品質

•安全地使用、處理、儲存、清潔及

維護廚房所有設備

•分配及督導下級師傅之工作及了解

工作狀況

•執行與職責有關的其他工作

•小學畢業或以

上程度；

•至少3年餐飲相

關工作經驗；

•具備豐富中、

西式菜餚的烹調

技巧；

•能獨立處理廚

房之工作，具責

任心、良好人際

及溝通技巧。
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 5月6日酒店業專場配對會

時間: 09:30 - 12:30 ; 14:30 - 17:30

招聘

單位

部門

名稱

職位

名稱

崗位

數量

薪金

（MOP）

工作

時間
職務內容 職位要求

餐飲部

廚師(中

餐/西餐

/火鍋/

粵菜/澳

葡/糕點

)

17
$10,000-

15,000

24小時

輪班

（每更

工作8

小時）

•按照各廚房的需要運送所需的食材

•準備食材及烹調食物，包括切割、

清洗、去皮、切碎、醃製、烹調、裝

飾等

•確保食材的製備、儲藏和運輸符合

食品衛生標準

•確保廚房所有區域保持衛生、乾淨

和清潔

•執行與職責有關的其他工作

•小學畢業或以

上程度；

•具相關餐飲工

作經驗優先。

餐飲部 管事員 5
$9,000-

10,000

24小時

輪班

（每更

工作8

小時）

•負責餐廳廚房用具及器皿清潔保養

工作

•保持廚房整體清潔衛生

•履行上司委派的工作

•小學畢業或以

上程度；

•具管事相關工

作經驗優先。

澳娛

綜合
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 5月6日酒店業專場配對會

時間: 09:30 - 12:30 ; 14:30 - 17:30

招聘

單位

部門

名稱

職位

名稱

崗位

數量

薪金

（MOP）

工作

時間
職務內容 職位要求

澳娛

綜合
餐飲部

經理-

餐廳(火

鍋/粵菜

/澳葡)

3
$30,000-

48,000

24小時

輪班

（每更

工作8

小時）

•負責保持酒店的服務標準及品牌形象

•管理餐廳的日常營運，包括組織、管

理和行政的工作

•監督和指導員工的日常工作，以確保

員工提供超出客人預期的服務質量

•以細心及友善的態度對待員工及客人

•妥善處理客人的投訴

•每天工作結束前處理當天的收入並結

算

•加強員工培訓，提升技能及工作效率

•鼓勵團隊成員的創造力、創新性和敢

於挑戰，營造積極而有績效的工作環境

•協助制定營銷計劃及菜單等，以增加

餐廳的銷售及擴大客源

•協助管理預算和預計收支，提高餐飲

部的盈利

•執行與職責有關的其他工作

•高中畢業或以

上程度；

•具至少10年餐

飲相關工作經驗

，並具備至少5年

管理工作經驗；

•具米芝蓮餐廳

工作經驗優先；

•具基本電腦知

識。
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 5月6日酒店業專場配對會

時間: 09:30 - 12:30 ; 14:30 - 17:30

招聘

單位

部門

名稱

職位

名稱

崗位

數量

薪金

（MOP）

工作

時間
職務內容 職位要求

澳娛

綜合
餐飲部

助理經

理-

餐廳(火

鍋/粵菜

/澳葡)

3
$25,000-

30,000

24小時

輪班

（每更

工作8

小時）

•負責餐廳的日常營運，並根據部門

訂下的營運政策監督及指導餐飲員工

的工作

•監督團隊的日常工作，提供超出客

人期望的服務質量

•以細心及友善的態度對待員工及客

人

•妥善處理客人的投訴

•每天工作結束前處理當天的收入並

結算

•加強員工培訓，提升技能及工作效

率

•執行與職責有關的其他工作

•高中畢業或以

上程度；

•6年或以上餐飲

營運的工作經驗

，並具備最少2年

管理工作經驗；

•具有良好溝通

能力，懂國語與

英語者優先。
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 5月6日酒店業專場配對會

時間: 09:30 - 12:30 ; 14:30 - 17:30

招聘

單位

部門

名稱

職位

名稱

崗位

數量

薪金

（MOP）

工作

時間
職務內容 職位要求

澳娛

綜合
餐飲部

葡萄酒

侍酒師
2

$25,000-

35,000

24小時

輪班

（每更

工作8

小時）

•熟悉酒單，提供優質的侍酒服務同

時顧及到客人的需求

•與客人建立良好及互信的融洽關係

•履行侍酒師的職責，協助管理酒窖

，訂酒及收貨等

•具備相關的葡萄酒知識，對食物進

行適當的搭配及提供侍酒服務

•與首席侍酒師和總監合作，共同創

建葡萄酒計劃

•為餐廳部員工提供有關葡萄酒的專

業培訓

•熟悉各種葡萄酒的來源地，釀造的

國家及葡萄園等

•執行與職責有關的其他工作

•高中畢業或以

上程度；

•具5年酒店餐飲

相關工作經驗並

曾在五星級酒店

工作；

•具米芝蓮餐廳

工作經驗優先；

•持有WSET 

Level 3 

證書或同等學歷

的文憑

•具良好中、英

文書寫與溝通能

力。
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 5月6日酒店業專場配對會

時間: 09:30 - 12:30 ; 14:30 - 17:30

招聘

單位

部門

名稱

職位

名稱

崗位

數量

薪金

（MOP）

工作

時間
職務內容 職位要求

澳娛

綜合
餐飲部

西餅部

總廚
1

$45,000-

60,000

24小時

輪班

（每更

工作8

小時）

•監督及管理糕點廚房的日常營運，

包括菜單的開發，庫存管理、食材採

購以及成本控制

•協調與會議/宴會/酒店廚房糕點相

關的所有事宜

•統籌糕點廚房的所有日常活動

•完成公司制定的餐飲銷售目標、成

本和盈利

•負責為員工制定培訓方案並定期進

行相關工作培訓，以確保所有員工遵

守公司的程序標準

•執行公司制定的營運策略，並達到

超出預期的食品質量，制定食物出品

的程序、品質及衞生標準

•執行與職責有關的其他工作

•高中畢業或以

上程度；

•具至少8年餐飲

相關工作經驗，

並具備至少4年管

理工作經驗；

•具相關的餐飲

工作經驗優先；

•具基本電腦知

識。
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 5月6日酒店業專場配對會

時間: 09:30 - 12:30 ; 14:30 - 17:30

招聘

單位

部門

名稱

職位

名稱

崗位

數量

薪金

（MOP）

工作

時間
職務內容 職位要求

澳娛

綜合
餐飲部

主廚(火

鍋/粵菜

/澳葡菜

)

3
$40,000-

60,000

24小時

輪班

（每更

工作8

小時）

•管理中式火鍋/粵菜/澳葡菜廚房的日常運營

，以及指導、培訓和監督廚師之工作

•控制廚房的營運成本及食物品質，以確保部

門在預算範團內提供高質且符合衛生要求的出

品並達成部門的盈利目標。

•確保廚房所有區域保持衛生、乾淨和清潔。

•實現所預算的食品及飲料銷售量、人工成本

和利潤率。

•對餐廳的食品質量，服務和介紹進行統一檢

查。

•根據預定的菜單和食譜的質量和標準來設置

，準備和烹飪高品質的的菜餚

•準備食材及烹調食物，包括切割、清洗、去

皮、切碎、醃製、烹調、裝飾等

•根據食品衛生指引儲存食材

•協助助理總廚的工作，確保為客人提供優質

的食物及服務

•確保食物的製備、儲藏和運輸符合食品衛生

標準

•執行與職責有關的其他工作

•高中畢業或以

上程度；

•具至少10年餐

飲相關工作經驗

，並具備至少5年

管理工作經驗；

•具基本電腦知

識。
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 5月6日酒店業專場配對會

時間: 09:30 - 12:30 ; 14:30 - 17:30

招聘

單位

部門

名稱

職位

名稱

崗位

數量

薪金

（MOP）

工作

時間
職務內容 職位要求

澳娛

綜合
餐飲部

資深副

主廚(火

鍋/粵菜

/澳葡菜

)

6
$32,000-

42,000

24小時

輪班

（每更

工作8

小時）

•協助主廚管理中式火鍋/粵菜/澳葡

菜廚房的日常運營，以及指導、培訓

和監督廚師之工作

•確保肉類的製備、儲藏和運輸符合

食品衛生標準

•參與制定相關菜單

•精準地控制已預計的食品成本和支

出，確保食材有效利用，盡量減少浪

費和變質

•準備食材及烹調食物，包括切割、

清洗、去皮、切碎、醃製、烹調、裝

飾等

•確保熟悉並掌握廚房/餐廳所規劃的

菜單

•必須具備食品衛生和安全程序的完

整知識

•高中畢業或以

上程度；

•具至少10年餐

飲相關工作經驗

，並具備至少4年

管理工作經驗；

•具基本電腦知

識。
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 5月6日酒店業專場配對會

時間: 09:30 - 12:30 ; 14:30 - 17:30

招聘

單位

部門

名稱

職位

名稱

崗位

數量

薪金

（MOP）

工作

時間
職務內容 職位要求

澳娛

綜合
餐飲部

副主廚(

火鍋/粵

菜/澳葡

)

8
$29,000-

40,000

24小時

輪班

（每更

工作8

小時）

•協助主廚管理中式火鍋/粵菜/澳葡

菜廚房的日常運營，以及指導、培訓

和監督廚師之工作

•與主廚協助客戶製訂和挑選菜單，

並與策劃人員確認菜單相關事宜

•完成公司制定的餐飲銷售目標、成

本和盈利

•協助菜單制定和定價，並編製部門

的每月經營預算和預測

•與餐飲部內各分部主管緊密合作，

確保所有安排和細節運作流暢

•積極參與酒店品牌維護，並確保食

品質量達到預期

•執行與職責有關的其他工作

•高中畢業或以

上程度；

•具至少8年餐飲

相關工作經驗，

並具備至少4年管

理工作經驗；

•具米芝蓮餐廳

工作經驗優先；

•具基本電腦知

識。
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 5月6日酒店業專場配對會

時間: 09:30 - 12:30 ; 14:30 - 17:30

招聘

單位

部門

名稱

職位

名稱

崗位

數量

薪金

（MOP）

工作

時間
職務內容 職位要求

澳娛

綜合
餐飲部

初級副

總廚(西

餐)

1
$23,000-

29,000

24小時

輪班

（每更

工作8

小時）

•協調所有中餐/西餐/日本菜食品製

作的過程及供應

•監管的中餐/西餐/日本菜食品準備

、製作過程及品質逹到部門規定的食

品安全政策及質量標準

•協助行政副總廚管理廚房的日常運

作、人手安排及制定更表

•完成公司制定的餐飲銷售目標、成

本和盈利

•協助菜單規劃和定價

•確保食材的訂購和採購滿足營運需

要

•執行與職責有關的其他工作

•高中畢業或以

上程度；

•具至少6年餐飲

相關工作經驗，

並具備至少2年管

理工作經驗；

•具基本電腦知

識。
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 5月6日酒店業專場配對會

時間: 09:30 - 12:30 ; 14:30 - 17:30

招聘

單位

部門

名稱

職位

名稱

崗位

數量

薪金

（MOP）

工作

時間
職務內容 職位要求

餐飲部

資深廚

師(火鍋

/粵菜/

澳葡菜)

10
$16,000-

18,000

24小時

輪班

（每更

工作8

小時）

•負責中式相關烹調制作

•按照食物安全標準烹調及存放食物

，並監控食品的品質

•安全地使用、處理、儲存、清潔及

維護廚房所有設備

•分配及督導廚師之工作及了解工作

狀況

•執行與職責有關的其他工作

•小學畢業或以

上程度；

•具至少5年餐飲

相關工作經驗。

餐飲部 清潔員 10
$8,000-

10,000

24小時

輪班

（每更

工作8

小時）

•負責清洗及整理餐廳、宴會及廚房

的碗盤、餐具、爐灶及煮食用具

•時刻保持廚房、洗碗處、垃圾房、

庫房及其他工作區域高標準的衛生及

安全

•嚴格執行上級下達的各項清潔任務

•高中畢業或以

上程度；

•具責任心及工

作熱誠；

•具相關工作經

驗優先。

澳娛

綜合
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 5月6日酒店業專場配對會

時間: 09:30 - 12:30 ; 14:30 - 17:30

招聘

單位

部門

名稱

職位

名稱

崗位

數量

薪金

（MOP）

工作

時間
職務內容 職位要求

澳娛

綜合
餐飲部

經理-

食品安

全及衛

生

1
$32,000-

38,000

8小時工

作

•管理酒店內的整體的健康和安全，以符合食

品安全標準（主要是廚房運作方面）

•根據公司的健康和安全政策實施安全風險管

理

•對酒店進行審核，以確保健康與安全/食品衛

生合規性

•根據需要開展食物中毒調查並分析危害分析

信息

•與設施部門協調以測試消防和自動噴水滅火

系統，確保相關系統在火災探測/預防措施時正

常運作

•對酒店廚房的食物抽樣進行微生物學檢測及

分析，並提出建議

•熟悉廚房/餐廳食品儲存和食品準備要求的相

關衛生安全知識

•執行餐飲部總監指示的所有其他職責

•與行政總廚、助理行政總廚、各廚房總廚、

助理總廚、總管事、各餐廳經理緊密合作，確

保處理所有安排和細節及提供食品安全等培訓

課程給餐飲部經理、主任以及員工

•保持整體營運水平達到公司要求的標準

•大學畢業或持有相關

證書或同等學歷的文憑

（職業健康或食品衛生

等）；

•至少5年酒店餐飲食

品安全及衛生的工作經

驗或相關工作職責；

•須具備消防程序的完

整知識；

•必須具備食品衛生和

安全程序的完整知識；

•精通Microsoft 

Office軟件的操作及運

用；

•能夠同時執行多項任

務並在快節奏的環境中

工作；

•能細心及安全地處理

工作；

•具良好中、英文書寫

與溝通能力。
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 5月6日酒店業專場配對會

時間: 09:30 - 12:30 ; 14:30 - 17:30

招聘

單位

部門

名稱

職位

名稱

崗位

數量

薪金

（MOP）

工作

時間
職務內容 職位要求

澳娛

綜合
餐飲部

督導–

食品安

全及衛

生

1
$17,000-

20,000

24小時

輪班

（每更

工作8

小時）

•協助上級監察餐飲部整體的健康和

食品安全標準（主要是廚房運作方面

）

•協助檢測和監察食品安全，提供食

品安全等培訓課程給餐飲部員工以確

保符合食品安全及衛生要求

•對酒店進行審核，以確保健康與安

全/食品衛生合規性

•與供應商和相關人員就食品安全和

健康問題進行溝通

•根據需要對食物中毒進行調查並分

析危害，將客人因食物傳播引起疾病

的投訴減至最低

•對酒店廚房的食物抽樣進行微生物

學檢測及分析，並提出建議

•執行與職責有關的其他工作

•大學畢業或持有

相關證書或同等學

歷的文憑（職業健

康或食品衛生等）

•至少3年酒店餐飲

食品安全及衛生的

工作經驗或相關工

作職責；

•精通Microsoft 

Office軟件的操作

及運用；

•能夠同時執行多

項任務並在快節奏

的環境中工作；

•能細心及安全地

處理工作；

•具良好中、英文

書寫與溝通能力。
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 5月6日酒店業專場配對會

時間: 09:30 - 12:30 ; 14:30 - 17:30

招聘

單位

部門

名稱

職位

名稱

崗位

數量

薪金

（MOP）

工作

時間
職務內容 職位要求

澳娛

綜合
餐飲部

主任–

食品安

全及衛

生

1
$14,000-

17,000

24小時

輪班

（每更

工作8

小時）

•協助上級監察餐飲部整體的健康和

食品安全標準（主要是廚房運作方面

）

•協助檢測和監察食品安全，提供食

品安全等培訓課程給餐飲部員工以確

保符合食品安全及衛生要求

•與供應商和相關人員就食品安全和

健康問題進行溝通

•每日巡查餐飲部的環境衛生及食物

衛生的情况，並將視察結果保存紀錄

•收集食品樣本並進行檢驗，確保符

合食品安全及衛生標準

•執行與職責有關的其他工作

•大學畢業或持有

相關證書或同等學

歷的文憑（職業健

康或食品衛生等）

•至少2年酒店餐飲

食品安全及衛生的

工作經驗或相關工

作職責；

•具良好中、英文

書寫與溝通能力；

•熟悉Microsoft 

Office軟件的操作

及運用；

•能夠同時執行多

項任務並在快節奏

的環境中工作；

•能細心及安全地

處理工作。
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